SVECANI MeNU)I

MENU 1.
DivjaCinska pasteta z jurcki

Bucna juha s semeni
*
PrSutova rulada z gosjimi jetri,
mariniranimi figami in
susenim paradiznikom

*

Limonin sorbet
Pljucni medaljon s koprovo omako
Zdrobova ruladica s skuto
Cokoladni mousse z jaboléno
omako in baileys likerjem

MENU III.

Morska divjacina v skolj¢ni skodelici

*

Dvobarvna kremna juha z leSniki

*

ToC s prsutom na beli polenti

*

Solatni kroznik
*

Teledji file z jajceveem in
Salotkami v portskem vinu
na rizevi pogaci
*

Smetanova strjenka s
karamelno omako

MENU 1.

Junedgji carpaccio z
izborom sirov
*
Juha iz sezonske zelenjave

s travnatimi zelisci

*
Sipini rezanci z morskimi sadezi
in prSutom

*

Svinjska ribica v srninem ovoju s
¢okoladno - leSnikovo omako,
zelenjavni trio
*

Izbrano sadje v penininem zeleju
s sadno kremo

MENU IV.

|zbor Stajerskih suhih mesnin na solatnem

hlebcku

Krepka juha z zelenjavnimi rezanci
*
Testeninske blazinice s postrvjim
nadevom in baziliko
na paradiznikovem konkaseju

*

Sadno sladoledni sorbet
*
Zrebickov ramstek z zelisénim maslom
in pehtranovim Strukljem
na popeceni zelenjavi

*

[zbor tortic

*

|zbor sirov s suhim sadjem
in orescki



MENU V.

Paradiznikov carpaccio s sojinim sirom
*

Kremna juha iz zelene in semen
*
Gratinirane ajdove palacinke z blitvo in
buckami
na mladi kolerabici s hrenovimi ostruzki

*

Jagodni sadni sorbet
*
Vegetarijanski zrezek z rizoto iz meSanih
gobic in zelenjave
*
Biskvitni medaljon z vanilijevo
in jagodno kremo na
karamelizirani jabolCni rezini

MENU VL.

Carpaccio iz dimljene postrvi
na mariniranih buckah in sezonski solati
z avokadovo kremo
*
Juha iz morskih kozic in paradiznikovega
cesnjevca
*

Njoki s Skampovimi repki in tartufi

*

Melonin sorbet
Brancinov zvitek z zelenjavo
na pireju iz krompirja in koromaca
z omako iz paprike in drobnjaka

*

Skutna pita z brusnicami
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